
	[image: image1.jpg]


[image: image2.png]


    [image: image3.jpg]


              

                          Istituto di Istruzione Secondaria di Secondo grado “A. Moro”
Margherita di Savoia (BT)

          


	


	UNITA’ DI APPRENDIMENTO  CLASSI PRIME SECONDO QUADRIMETRE

	Denominazione 
	 “L’igiene e la sicurezza in laboratorio”
Approccio ai laboratori: aspetti formativi, igienico-sanitari e professionalizzanti 

	Prodotti 
	Vademecum dello studente in Laboratorio 

Relazione finale

Presentazione del lavoro al Consiglio di classe 



	Competenze mirate Comuni/cittadinanza professionali 

 
	COMPETENZE LINGUISTICHE

· Padroneggiare gli strumenti espressivi ed argomentativi indispensabili per gestire l’interazione comunicativa verbale in vari contesti

· Utilizzare le lingue straniere per i principali scopi comunicativi ed operativi

COMPETENZE CHIAVE DI CITTADINANZA

· Collaborare e partecipare

· Collocare l’esperienza personale in un sistema di regole fondato sul reciproco riconoscimento dei diritti garantiti dalla Costituzione, a tutela della persona, della collettività e dell’ambiente 

· Agire in modo autonomo e responsabile mettendo in atto comportamenti corretti e sicuri dal punto di vista igienico-sanitario. 

COMPETENZE PROFESSIONALI

· Integrare le competenze professionali orientate al cliente con quelle linguistiche, utilizzando le tecniche di comunicazione e relazione per ottimizzare la qualità del servizio e il coordinamento con i colleghi

COMPETENZE SCIENTIFICHE E TECNOLOGICHE

· Essere consapevole delle potenzialità e dei limiti delle tecnologie nel contesto culturale e sociale in cui vengono applicate 

COMPETENZA DIGITALE 

· Utilizzare e produrre testi multimediali 

 

	Abilità 
	Conoscenze 

	Applicare le normative che disciplinano i processi dei servizi, con riferimento alla riservatezza, alla sicurezza e salute sui luoghi di vita e di  lavoro, dell’ambiente e del territorio.
	 Normativa igienico-sanitaria e procedura di autocontrollo HACCP.

	Applicare efficacemente il sistema di autocontrollo per la sicurezza dei prodotti alimentari in conformità alla normativa regionale, nazionale e comunitaria in materia di HACCP.
	Normativa relativa alla sicurezza sul lavoro e antinfortunistica.
Normativa relativa alla tutela della riservatezza dei dati personali. 

	Garantire la tutela e sicurezza del cliente (in particolare, bambini, anziani, diversamente abili).

	Fattori di rischio professionale ed ambientale.

Normativa volta alla tutela ed alla sicurezza del cliente. 

	Utenti destinatari 
	Classe prima del primo  biennio 

	Prerequisiti 
	Primo approccio alle attività tecnico-pratiche



	Fase di applicazione 
	Febbraio-marzo-aprile

	Tempi  
	25 ore 



	Esperienze attivate 
	Visita presso un ambiente di lavoro in cui siano presenti i tre laboratori: (laboratori di cucina, sala e vendita e accoglienza) 

Presentazione del vademecum al Consiglio di classe 



	Metodologia 
	Lezione frontale 

Attività laboratoriale 

Lavoro di gruppo 

	Risorse umane 

interne esterne 
	Coordinatore dell’UdA

Docenti del Consiglio di Classe: 

Lab cucina, sala-vendita e ricevimento 

Italiano 

Inglese, seconda lingua 

Diritto ed economia 

T.I.C.

Assistenti di laboratorio

	Strumenti 
	Libri di testo 

Laboratori 

Filmati 

PC 

	Valutazione 
	Vademecum 

Autovalutazione degli alunni 

Prove di verifica disciplinare sulle conoscenze 

Griglia di valutazione dell’UdA 

	CONSEGNA AGLI STUDENTI 

	Titolo UdA  
L’IGIENE E LA SICUREZZA IN LABORATORIO. 

Approccio ai laboratori: aspetti formativi, igienico-sanitari e professionalizzanti 

Cosa si chiede di fare   

Il compito di questa UdA è produrre un vademecum per lo studente, che raccolga le regole di comportamento nei diversi tipi di laboratorio che hai già visitato a scuola - cucina, sala-vendita, accoglienza, informatica e che ti appresti ad utilizzare per tutto il tuo ciclo di studi. L’obiettivo è imparare a operare nei laboratori mettendo in atto comportamenti corretti e responsabili nei confronti di se stessi e degli altri. Individuare le regole e comprenderne il senso ti aiuterà  a svolgere meglio il tuo lavoro futuro. 

In che modo (singoli, gruppi..)    

Lavorerai individualmente ma anche in gruppo, perché le regole devono essere conosciute e rispettate dai singoli ma nascono dalla condivisione. 

Quali prodotti    

Il Vademecum sarà prodotto in forma di opuscolo, scritto in lingua italiana e straniera, così potrai portarlo con te e consultarlo quando ne avrai bisogno. 

Che senso ha (a cosa serve, per quali apprendimenti)   

Questa unità di apprendimento è un’opportunità per apprendere un metodo di lavoro  corretto ed efficace, evitando i pericoli per sé e per gli altri. Imparerai che esiste una specifica normativa da applicare rigorosamente in materia di produzione e somministrazione di alimenti; lavorerai a stretto contatto con i compagni  e dovrai collaborare, proprio come accade nella cucina di un ristorante o di una mensa o di un laboratorio di produzione industriale di alimenti:  scoprirai come entrare in relazione con gli altri in maniera positiva e costruttiva.      

Tempi 

L’UdA ci occuperà per 25 ore, tra novembre, dicembre e gennaio 


PIANO DI LAVORO UDA 

	UNITÀ DI APPRENDIMENTO: “L’igiene e sicurezza in laboratorio” 

 Approccio ai laboratori: aspetti formativi, igienico-sanitari e professionalizzanti 

	Coordinatore: 

	Collaboratori : docenti di Italiano, L.S.E. Cucina, Lab. Sala e vendita, Lab. Accoglienza turistica, Lingue straniere, Diritto, T.I.C.


SPECIFICAZIONE DELLE FASI  

	Fasi 
	Attività 
	Strumenti 
	Esiti 
	Tempi 
	Valutazione 

	1 
	Esposizione del progetto 
	Lezione frontale Piano di lavoro 
	Sviluppo della curiosità 
	1 ora 

Coordinatore

UdA
	Interesse dimostrato 

	2 
	Presentazione delle divise 

Terminologia in lingua straniera 
	Le divise dei tre laboratori Lezione frontale 

Libri di testo 

Filmati 
	Indossare correttamente le divise. 

Utilizzare correttamente la terminologia anche in lingua straniera 
	5 ore 

Docenti  di Lab. Sala e Cucina

Lab. Ric.

2 ore

Lingue straniere
	Osservazione 

Verifica intermedia anche in lingua

	3 
	Ingresso nei laboratori 

Presentazione attrezzature 


	Lezione frontale 

Laboratori 

Attrezzature 

Filmati 
	Individuare correttamente le attrezzature e la logistica dei tre laboratori 
	3 ore 

Docenti tecnico-pratici
	Osservazione nei laboratori 

Verifica intermedia

	4 
	Igiene e sicurezza nei laboratori 
	Libri di testo 

Lezione frontale 
	Consapevolezza dell’importanza dell’igiene personale nei laboratori 
	3 ore 

Docenti tecnico- pratici
	Osservazione nei laboratori 

	5 
	Tutela del lavoratore 
	Lezione frontale Libri di testo 
	Consapevolezza della tutela operata dalle leggi nei confronti del lavoratore 
	2 ore 

Docente di Diritto
	Osservazione nei laboratori 

Valutazione intermedia

Colloquio

	6 
	Produzione vademecum 
	Attività in aula 

Lavori di gruppo 

Aula informatica 
	Bozza vademecum 

Stesura definitiva 

Relazione scritta
	5 + 2 ore 

Docente Lab. Ric. e/o Docente Matematica

Docente Italiano

T.I.C.
	Correttezza formale, 

terminologica e comunicativa  Fruibilità del vademecum  

	7 
	Presentazione vademecum 
	Aula LIM Biblioteca 

PC con proiettore 
	Presentazione al C.d.c. del vademecum tramite 

slides in PP 
	2 ore Il Consiglio di classe
	Conoscenza del prodotto (vademecum) e correttezza comunicativa 

Utilizzo di strumenti di presentazione 


PIANO DI LAVORO UDA  

DIAGRAMMA DI GANTT 

	Tempi

	Fasi
	Febbraio
	Marzo
	Aprile

	1
	Ore 1 
	
	

	2
	Ore 5
	Ore 2
	

	3
	Ore 3
	
	

	4
	
	Ore 3
	

	5
	
	Ore 2
	

	6
	
	
	Ore 7

	7
	
	
	Ore 2


	Risorse (strumenti, consulenze, opportunità…) 

Lo staff di progettazione e realizzazione è costituito da: 

Coordinatore di classe 

Docenti del Consiglio di Classe: 

Lab cucina, sala-vendita e ricevimento 

Italiano 

Inglese 

Diritto ed economia 

T.I.C.

Assistenti di laboratorio 

Criteri di valutazione 

Il vademecum sarà valutato in base alla correttezza e alla completezza delle indicazioni  ma anche alla  chiarezza con cui saranno presentate. 

Durante la presentazione sarà apprezzata la capacità espositiva  intesa come ricchezza lessicale, correttezza formale e articolazione dei contenuti proposti.  

A tutto questo si aggiungerà la valutazione dell’impegno, in termini di disponibilità e rispetto delle consegne, della partecipazione attiva, in termini di atteggiamento propositivo, e della  collaborazione, intesa come interazione produttiva all’interno del gruppo. 
Valutazione del processo:

criteri di valutazione delle fasi di processo:

 1) acquisizione e possesso dei contenuti proposti; 2) acquisizione, possesso e rielaborazione delle competenze linguistiche, scientifiche e delle attività laboratoriali proposte; 3) rielaborazione e interpretazione personale dell’attività svolta

metodi di valutazione delle fasi di processo: 

1) verifica disciplinare intermedia; 2) eventuale valutazione dei passaggi intermedi.

Valutazione ddel prodotto:

criteri di valutazione del prodotto:

 1) presenza degli elementi concettuali del tema; 2) presenza delle competenze linguistiche, scientifiche e laboratoriali coinvolte; 3) correttezza e chiarezza espositive, efficacia comunicativa 

metodi di valutazione del prodotto: 

1) griglia di valutazione del prodotto finale



                                    UDA di Classe  “L’igiene e la sicurezza in laboratorio”

COGNOME:                                                 NOME:                                          CLASSE:
	RELAZIONE INDIVIDUALE

	Descrivi il percorso generale dell’attività

Indica come avete svolto il compito e cosa hai fatto tu 

Indica quali crisi hai dovuto affrontare e come le hai risolte

Che cosa hai imparato da questa unità di apprendimento

Cosa devi ancora imparare 

Come valuti il lavoro da te svolto 




COGNOME:                                                 NOME:                                          CLASSE:
	GRIGLIA DI VALUTAZIONE DELL’UNITÀ DI APPRENDIMENTO

	INDICATORI
	DESCRITTORI
	PUNTEGGI

	Completezza, pertinenza, organizzazione
	Liv     Il prodotto contiene tutte le parti e le informazioni utili e pertinenti a
4
sviluppare la consegna, anche quelle ricavabili da una propria ricerca personale e le collega tra loro in forma organica
Liv     Il prodotto contiene tutte le parti e le informazioni utili e pertinenti a
3      sviluppare la consegna e le collega tra loro
Liv     Il prodotto contiene le parti e le informazioni di base pertinenti a
2      sviluppare la consegna
Liv     Il prodotto presenta lacune circa la completezza e la pertinenza, le
1      parti e le informazioni non sono collegate
	

	Correttezza
	Liv     Il prodotto è eccellente dal punto di vista della corretta esecuzione
4

Liv     Il prodotto è eseguito correttamente secondo i parametri di
3      accettabilità
Liv     Il prodotto è eseguito in modo sufficientemente corretto
2

Liv     Il prodotto presenta lacune relativamente alla correttezza
1      dell’esecuzione
	

	Ricerca e gestione delle
informazioni
	Liv
4
Liv
3
	Ricerca, raccoglie e organizza le informazioni con attenzione al metodo. Le sa ritrovare e riutilizzare al momento opportuno e interpretare secondo una chiave di lettura.
Ricerca, raccoglie e organizza le informazioni con discreta attenzione al metodo. Le sa ritrovare e riutilizzare al momento opportuno, dà un suo contributo di base all’ interpretazione secondo una chiave di lettura
L’allievo ricerca le informazioni essenziali, raccogliendole e organizzandole in maniera appena adeguata
L’allievo non ricerca le informazioni oppure si muove senza alcun metodo
	

	
	Liv
2
Liv
1
	
	

	Comunicazione e
socializzazione di esperienze e conoscenze
	Liv     L’allievo ha un’ottima comunicazione con i pari, socializza
4
esperienze e saperi interagendo attraverso l’ascolto attivo ed arricchendo-riorganizzando le proprie idee in modo dinamico
Liv     L’allievo comunica con i pari, socializza esperienze e saperi
3
esercitando l’ascolto e con buona capacità di arricchire- riorganizzare le proprie idee
Liv    L’allievo ha una comunicazione essenziale con i pari, socializza
1/2     alcune esperienze e saperi, non è costante nell’ascolto.
	


     DESCRIZIONE DEI GIUDIZI

	INSUFFICIENTE
	SUFFICIENTE/DISCRETO
	BUONO/ DISTINTO
	ECCELLENTE

	L’alunno esegue le attività  con difficoltà.
Non mostra autonomia e non chiede l’aiuto dell’insegnante.
	L’alunno esegue le attività utilizzando procedure note.
E’ autonomo, ma non osa proporre soluzioni originali.
	L’alunno esegue la attività con  procedure personalizzate.
E’ autonomo; con consapevolezza  propone soluzioni originali
	L’alunno esegue le attività con  procedure personalizzate che motiva opportunamente
E’ autonomo; con piena consapevolezza  propone soluzioni originali


Liceo Scientifico – Liceo Linguistico – Scienze Applicate

IPSAR: Enogastronomia, Sala e vendita, Accoglienza turistica

Via Vanvitelli, 1 - 76016 Margherita di Savoia (BT) - Tel 0883.655600 - C.M. FGIS05300R - C.F. 90111860723

Sito web: www.ipsarmoro.edu.it - Email: fgis05300r@istruzione.it - P.E.C. fgis05300r@pec.istruzione.it

